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	제주도 수산물 간편식 및 가공식품 
패키징 개발 교육 안내
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	교육개요




□ 교육목적  
   제주도 수산물의 올바른 유통 및 소비를 위한 “제주도 수산물 간편식 및 가공식품 패키징 개발 교육”을 개최
 
□ 교육대상 : 제주도 수산물 및 가공식품 패키징 관련 기업 및 종사자
 
□ 교육 일정
	구분
	교육기간
	인원
	교육비
	교육장소

	제주도 수산물 패키징 디자인 사례 및 패키징 디자인 전략
(낫씽디자인 그룹 구진욱 대표) 
	2019.9.25.(수) 14:00-16:00 
	30명
	무료
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실

	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
(에스피씨팩 안덕준 연구소장)
	2019.9.25.(수) 16:00-18:00 
	30명
	무료
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실

	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
(에스피씨팩 안덕준 연구소장)
	2019.9.26.(목) 10:00-12:00
	15명
	무료
	 제주벤처마루 3층 회의실

	수산물의 신선도 유지와 안전을 위한 스마트 배송전략
(엔로지스 양수정 대표)
	2019.10.24.(목) 14:00-16:00
	30명
	무료
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실

	글로벌 식품 트렌드 및 제주도 수산물 시장 심층 연구
(마크앤컴퍼니 서형권 대표)
	2019.10.24.(목) 16:00-18:00
	30명
	무료
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실



* 선착순 모집.
* 교육내용 및 강사는 사정에 의하여 변경될 수 있음.
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	세부교육내용



	No 
	교육시간
	과목명
	강사
	교육내용

	1
	2019.9.25.(수) 14:00-16:00 
	제주도 수산물 패키징 디자인 사례 및 패키징 디자인 전략
	낫씽디자인그룹
구진욱 대표
	○ 제주도 수산물 패키징 디자인 사례 및 패키징 디자인 전략
○ 디자인을 통해 브랜드 가치를 높이는 패키징 전략

	2
	2019.9.25.(수) 16:00-18:00  
	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
	에스피씨팩 
안덕준 연구소장
	○ 수산물 패키징 소재의 특성
○ 수산물 및 수산 식품의 특성
○ 수산물 가공 및 패키징 개발 전략
○ 식품 및 패키징 안전성 대응 전략 

	3
	2019.9.26.(목) 10:00-12:00
	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
	에스피씨팩 
안덕준 연구소장
	○ 수산물 패키징 소재의 특성
○ 수산물 및 수산 식품의 특성
○ 수산물 가공 및 패키징 개발 전략
○ 식품 및 패키징 안전성 대응 전략 

	4
	2019.10.24.(목) 14:00-16:00
	수산물의 신선도 유지와 안전을 위한 스마트 배송전략
	엔로지스 
양수정 대표
	○ 수산물 및 수산식품의 유통과정
○ 수산물 및 수산식품의 온도관리
○ 국내외 콜드체인 유통사례
○ 최적의 품질유지를 위한 수산물의 콜드체인 전략

	5
	2019.10.24.(목)  16:00-18:00    
	글로벌 식품 트렌드 및 
제주도 수산물 시장 심층 연구
	마크앤컴퍼니 
서형권 대표
	○ 글로벌 식품트렌드
○ 제주도 수산물 시장 심층 연구
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	신청 및 문의



	구분
	내용

	신청방법
	O 온라인 접수  또는  이메일 접수  yhyou@kitech.re.kr
  * 선착순 모집, 조기 마감될 수 있음.

	문의
	O 한국생산기술연구원 패키징기술센터
 - Tel : 032-624-4759, Fax : 032-624-4770, E-mail : yhyou@kitech.re.kr
 - 홈페이지 : www.kopack.re.kr





제주도 수산물 간편식 및 가공식품 
패키징 개발교육 신청서  

◆ 신청일 : 2019년   월    일
	연번
	소속
	성 명
	부서
	직위
	핸드폰
	이메일

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	




◆ 교육신청(선택수강) 다수과목 선택가능, 선착순 모집
	교육명
	교육일정
	교육장소
	교육신청

	제주도 수산물 패키징 디자인 사례 및 패키징 디자인 전략
(낫씽디자인 그룹 구진욱 대표) 
	2019.9.25.(수) 14:00-16:00 
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실
	

	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
(에스피씨팩 안덕준 연구소장)
	2019.9.25.(수) 16:00-18:00 
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실
	

	수산물(수산식품)의 특성을 고려한 고부가가치 패키징 개발 전략
(에스피씨팩 안덕준 연구소장)
	2019.9.26.(목) 10:00-12:00
	 제주벤처마루 3층 회의실
	

	수산물의 신선도 유지와 안전을 위한 스마트 배송전략
(엔로지스 양수정 대표)
	2019.10.24.(목) 14:00-16:00
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실
	

	글로벌 식품 트렌드 및 제주도 수산물 시장 심층 연구
(마크앤컴퍼니 서형권 대표)
	2019.10.24.(목) 16:00-18:00
	제주테크노파크 바이오융합센터 2호관 2층 소회의실
	




 ○ 제출서류(이메일 제출) : 교육신청서 1부, 사업자등록증 1부
    한국생산기술연구원 패키징기술센터 유연화 연구원
[bookmark: _GoBack]    Tel : 032-624-4759     E-mail : yhyou@kitech.re.kr   
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제주도   수산물   간편식   및   가공식품     패키징   개발   교육   안내  

   

 

1   교육개요  

    □   교육목적           제주도   수산물의   올바른   유통   및   소비를   위한   “ 제주도   수산물   간편식   및   가공식 품   패키징   개발   교육 ” 을   개최       □   교육대상   :  제주도   수산물   및   가공식품   패키징   관련   기업   및   종사자       □   교육   일정  

구분  교육기간  인원  교육비  교육장소  

제주도   수산물   패키징   디자인   사례   및   패키징   디자인   전략   ( 낫씽디자인   그룹   구진욱   대표 )   2019.9.25.( 수 )  14:00 - 16:00   30 명  무료  제주테크노파크   바이오융합센터   2 호관   2 층   소회의실  

수산물 ( 수산식품 ) 의   특성을   고려한   고부가가치   패키징   개발   전략   ( 에스피씨팩   안덕준   연구소장 )  2019.9.25.( 수 )  16:00 - 18:00   30 명  무료  제주테크노파크   바이오융합센터   2 호관   2 층   소회의실  

수산물 ( 수산식품 ) 의   특성을   고려한   고부가가치   패키징   개발   전략   ( 에스피씨팩   안덕준   연구소장 )  2019.9.26.( 목 )  10:00 - 12:00  15 명  무료    제주벤처마루   3 층   회의실  

수산물의   신선도   유지와   안전을   위한   스마트   배송전략   ( 엔로지스   양수정   대표 )  2019.10.24.( 목 )  14:00 - 16:00  30 명  무료  제주테크노파크   바이오융합센터   2 호관   2 층   소회의실  

글로벌   식품   트렌드   및   제주도   수산물   시장   심층   연구   ( 마크앤컴퍼니   서형권   대표 )  2019.10.24.( 목 )  16:00 - 18:00  30 명  무료  제주테크노파크   바이오융합센터   2 호관   2 층   소회의실  

  *  선착순   모집 .   *  교육내용   및   강사는   사정에   의하여   변경될   수   있음 .        

